
Prezzi in Euro, servizio compreso - IVA inclusa - Coperto 9 Euro a persona

(V) proposte vegetariane - (VG) proposte vegane - (GF)  proposte senza glutine

Il nostro impegno verso la sostenibilità si riflette anche nei nostri acquisti. 
Tanti dei nostri prodotti (compresi pesce, carne, frutta e verdura, latticini) provengono da fornitori locali. 
I nostri caffè e tè sono certificati e provengono da collaborazioni fair trade. 

INFORMAZIONI SULLE ALLERGIE ALIMENTARI
Alcuni piatti e bevande possono contenere uno o più dei 14 allergeni indicati dal Regolamento (UE) N. 1169/2011. 
Gli allergeni e i loro derivati sono: (1) Cereali contenenti glutine, (2) Crostacei, (3) Uova, (4) Pesce, (5) Arachidi, (6) Soia, (7) Latte, (8) Frutta a guscio, 
(9) Sedano, (10) Senape, (11) Semi di sesamo, (12) Anidride solforosa e solfiti, (13) Lupini, (14) Molluschi.
Su richiesta è possibile consultare l’apposita documentazione che verrà fornita dal personale in servizio.
Non possiamo garantire la totale assenza di tracce di tali allergeni in tutti i nostri piatti e bevande.
Il pesce destinato ad essere consumato crudo o parzialmente crudo è stato sottoposto a trattamento di bonifica preventiva, conforme alle prescrizioni 
del Regolamento CE 853/2004, Allegato III, Sezione VIII, Capitolo 3, Lettera D, Punto 3.

Per i grandi estimatori di tartufo, proponiamo un percorso degustazione in 6 portate 

260 a persona 

In abbinamento 5 calici scelti dal nostro sommelier

170 a persona 

Il Tartufo… al Mare

Uovo morbido “le selvagge”, funghi porcini e spuma di parmigiano 35 

Aggiunta extra di tartufo bianco 16/g

Tartare di manzo e sfoglia croccante, salsa di robiola della Val Bormida 50 

Aggiunta extra di tartufo bianco 16/g

Tagliolini all’uovo, burro e parmigiano 35 

Aggiunta extra di tartufo bianco 16/g

Risotto pane e uva 35 

Aggiunta extra di tartufo bianco 16/g

Filetto di vitello alla Rossini 55 

Aggiunta extra di tartufo bianco 16/g

Suggerimenti dello Chef…  


